
Mastro Lorenzo
KaffeegenussHöchster

Ganze Bohne



Mastro Lorenzo 

Speziell für professionelle Kaffeemaschinen entwickelt, 

beeindruckt jede Mischung von Mastro Lorenzo 

Gastronomia mit ihrem individuellen, unverwechselbaren 

Charakter. 

Durch ausgewählte Rohkaffees können wir Ihnen 

vielfältige Geschmacksprofile von elegant-mild bis 

intensiv-temperamentvoll anbieten. 

Sorgfältige Aufbereitung und schonende Langzeitröstung 

versprechen höchsten Kaffeegenuss.

Jeder Schluck ist ein ganz besonderer Genussmoment – 

unvergleichlich im Geschmack und Qualität. 

Bieten Sie Ihren Gästen 

   einzigartigen Kaffee

Erstklassige Qualität 

- Im Piemont nach italienischer Tradition geröstet. 

- �Höchste Qualitätsstandards:  

Vom Anbau bis zur Auswahl des Rohkaffees 

Von der sorgfältigen Röstung bis zum Abpacken.

- �Die langjährige Erfahrung und unsere Liebe zum Kaffee 

schmecken Sie bei jedem Schluck. 

Persönliche Betreuung  

- �Unsere Verkaufsberater stehen Ihnen für sämtliche 

Fragen rund um den Kaffee gerne zur Verfügung. 

- Regelmässige Bestellabfrage via Kundendienst.



Bei uns im Angebot finden Sie auch vollautomatische Kaffeemaschinen, 

Heisswasser-Geräte und Heisswasser-Dampf-Geräte.  

Teilen Sie uns Ihr Bedürfnis mit. 

Wir beraten Sie gerne! 

Ergänzende Kaffeelösungen 

Die richtige Einstellung der Kaffeemaschine und -mühle  

macht besten Kaffeegenuss aus.  

- �Ihre Kaffeemaschine wird durch uns regelmässig kontrolliert –  

flexibel und kostenlos. 

- �Der Wechsel zu Ihrem neuen Kaffee ist für Sie mit keinerlei Aufwand verbunden. 

1.1 Crema Classico – harmonisch und cremig 
Die ausgewogene Mischung aus Arabica- und Robusta-Bohnen 
für einen kräftigen Café Crème oder einen typischen Espresso. 
Das intensive Aroma und die dezente Säure vollenden den 
Kaffeegeschmack. 

1.2 Riserva – Espresso – dunkel und intensiv 
Die perfekte Kombination von edlen Arabica- und erlesenen 
Robusta-Bohnen für einen intensiven Espresso, wie er in Italien 
getrunken wird. Zarte Schokoladennoten runden den Kaffee ab. 

1.3 Riserva – kräftig und aromareich 
Die kräftige Mischung für ein vollmundiges, fruchtiges 
Geschmackserlebnis. Ideal für einen reinen Espresso oder für 
Milchmischgetränke wie Cappuccino oder Latte Macchiato.

1.4 Crema Arabica – mild und fruchtig 
Die 100%-Arabica-Mischung besticht durch ein vollmundiges 
Aroma, dezente Säuren und frische Fruchtnoten. Dieser milde 
Kaffee eignet sich hervorragend für einen Café Crème.
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chGemeinsam für 

  morgen
Nachhaltiges Wirtschaften: Gut für die Umwelt, gut für die Menschen, gut für  

den Kaffee. Deshalb handeln wir heute für ein besseres Morgen. Gemeinsam mit  

der Zukunft wachsen – und nicht auf ihre Kosten. Das ist unser Anspruch und  

gleichzeitig essenzieller Bestandteil unserer Unternehmens Philosophie. 

Deshalb führen wir Produkte, welche von Rainforest Alliance Organisationen  

zertifiziert sind. 

Rainforest Alliance 

Die Rainforest Alliance ist eine internationale Umweltschutzorganisation. Sie arbeitet  

für den Erhalt der Artenvielfalt und für eine nachhaltige Lebensgrundlage durch 

ökologische Landnutzung, sozial verantwortungsvolles unternehmerisches Handeln  

und ein werteorientiertes Verbraucherverhalten.

REPA AG 
Industriestrasse 4
CH-5604 Hendschiken 
Tel.: +41 62 775 07 07 
www.repa.ch


